(SANSAIS) ECOLE DE SANSAIS
Du 15/06/2026 au 19/06/2026

Carottes rapées Bio D . Vinaigrette
Paélla végétarienne au riz Bio @

Brie Bio @
Créme dessert au chocolat Bio

.(

Saucisson a I'ail

[Taboulé (semoule Bio) Estival @
Sauté de dinde FRO - Sauce aux oignons
JEmincé végétal au pois Bio @

Petits pois CE2

Fruit de saison Bio @

®

(L

Tomates Bio @ - Vinaigrette persillée
Bolognaise de boeuf) ©

/Egrainé végétal de pois Bio @
Boulgour Bio @

Fruit de saison Bio

Mercredi

Y,

Poisson MSC facon carbonara@
/Pané fromager

Penne Bio
Suisse fruité

Fruit de saison Bio 5

Melon (régional) (2

Emincé de cuisse de poulet 0
/Saucisse végétale (facon chipo)

Mélange de haricots verts Bio et haricots beurre ®
Cake 2 la fleur d'oranger du chef (lait oeuf farine Bio) @

Vendredi
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D O . (1) ) @ ) s © Réai Nos menus sont susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Bio L7 Origine France 7 Plat signature - Produit labellisé = Régional Toutes nos viandes de boeuf, de porc et de volaille sont d'origine francaise.



