(SANSAIS) ECOLE DE SANSAIS
Du 16/03/2026 au 20/03/2026

Panais Bio rapé D . Vinaigrette balsamique
Paupiette au veau FR 0 - sauce moutarde
/Cordon végétal

Brunoise de légumes

Compote pomme Bio ®

Nuggets de poisson

/Egrainé végétal de pois Bio @
Carottes Bio @

Saint Paulin

Fruit de saison Bio @

(L

Céleri rapé (régional) © - sauce au fromage blanc, persil, citron et échalote ’
Emincé de dinde FRU) - Sauce creme

/Nuggets végétarien de blé
Epinards Bio béchamel o)
Yaourt aréme (régional) o

Mercredi

Chili sin carne
Riz Bio Pilaf

Cantal AOP@
Fruit de saison Bio

S ﬁ&%

Le Coodle

/Saucisse végétale (facon chipo) m
i} E

Créme anglaise
Pudding aux pepites de chocolat o

Vendredi

o

O

D O . © nini @ ) .« O ) Nos menus sont susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Bio L7 Origine France & Régional ® Produit labellisé ** Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, de porc et de volaille sont d'origine francaise.



